
SUNDAY: 11:45 – 16:45

BrUNCH
C L O U D  9  –  A M E R I C A N  B A R

M E N U

RASSICURANTE COME UNA COLAZIONE, 
GOLOSO COME UN PRANZO. 

IL NOSTRO BRUNCH… UN’ESPERIENZA 
DA VIVERE IN TUTTI I SENSI.



ANALCOLICI
PALOMITA � 12
Mango, passion fruit, limone, soda al pompelmo

TANGERINO� 12
Tanqueray 00, mandarino, ginger beer

GIN TONIC DELL’AUTISTA � 12
Tanqueray 00, acqua tonica

SUQQO WAKE-UP � 10
Ananas, pera, mela Fuji, zenzero

SUQQO RUBY � 10
Lampone, ananas, mela, arancia,  
infuso di fiori di pesco e ciliegio

SUQQO SPA � 10
Sedano, finocchio, mela, lime, spinaci, tè alla menta

SUQQO TIME-OUT� 10
Fragola, arancia, mela, tè verde al gelsomino

SOFT DRINKS � 6

ACQUA SAN PELLEGRINO FRIZZANTE 0,45L� 4

ACQUA PANNA 0,45L� 4

EGGS
UOVO POCHÉ � 10
Uovo, fonduta leggera, sbrisolona salata

UOVO IN CAMICIA � 14
Uovo, crema di porcini, pork air bag, olio al rosmarino

BENEDICT � 12
Uovo, bernese, bacon di vitello

Aggiunta Tartufo Bianco 10/g

SANDWICH
QUICHE LORRAINE � 12
con cipolle e guanciale stagionato

QUICHE LORRAINE VEG� 10
con verdure di stagione

CLUB SANDWICH � 13
Pane tramezzino, petto di pollo, pomodoro,  
insalata, bacon di vitello, uova, toma, maionese

SPECIALITÀ
BRA A MODO NOSTRO � 12
Bra arrosto, cipollotti alla catalana e spuma di Parmentier

TARTARE DI SALMONE � 14
Salmone, avocado, semi di sesamo, teriyaki

INSALATA DI RADICCHIO� 10
Radicchio tardivo trevigiano, mela verde, noci, 
senape di Digione, Parmigiano 36 mesi

MILLEFOGLIE DI PROSCIUTTO� 12
Pasta sfoglia, prosciutto di Praga, toma stagionata

DESSERT
GREEK YOGURT � 6
Yogurt greco, muesli e mix di cereali

PANCAKE � 8
Pancake, sciroppo d’acero e frutta di stagione

CAPRESE AL CIOCCOLATO � 8
con amarene sciroppate e farina di mandorle

PLUMCAKE � 8
con frutti di bosco e crema diplomatica

COCKTAILS
SCREWDRIVER � 12
Ketel One vodka, spremuta d’arancia

BUCK’S FIZZ � 15
Champagne, spremuta d’arancia

FRENCH 75 � 15
Tanqueray Ten, champagne, succo di limone, zucchero

AMERICANO DELLE LANGHE � 15
Cocchi Barolo chinato, Campari cask,  
essenza di pepe nero, soda

PHIL COLLINS � 13
Tanqueray Ten, vermouth dry, limone, lampone, birra

SPRITZ DELLE LANGHE � 13
Nocciola, succo d’uva, vermouth Americano Bianco, 
Alta Langa, acqua tonica

WINE BY GLASS
GIULIO COCCHI TOTOCORDE � 12

GIULIO COCCHI BIANC DI BIANC� 13

GIULIO COCCHI PAS DOSÈ� 14

GIULIO COCCHI ROSA � 13

AUTREAU LASNOT CHAMPAGNE � 18

VAJRA RIESLING � 12

VAJRA PINOT NERO � 12

VAJRA BAROLO � 15

COFFEE
CAFFÈ � 2

CAPPUCCINO � 2

LATTE MACCHIATO � 2

CAFFÈ AMERICANO (FREE REFILL) � 4

COPERTO � 3 

ALLERGENI

EGGS
UOVO POCHE: uovo, latticini, 
glutine
UOVO IN CAMICIA: uovo, 
glutine, anidride solforosa, solfiti 
BENEDICT: uovo, latticini, soia 

SANDWICH
QUICHE LORRAINE: glutine, uova, 
latticini
QUICHE LORRAINE VEG: glutine, 
uova, latticini
CLUB SANDWICH: uova, glutine, 
senape, latticini, solfiti

SPECIALITÀ 
BRA A MODO NOSTRO: latticini, 

solfiti, senape, 
TARTARE DI SALMONE: soia, pesce, 
sesamo, glutine
INSALATA DI RADICCHIO: senape, 
latticini, frutta a guscio
MILLEFOGLIE DI PROSCIUTTO: 
glutine, latticini, solfiti

DESSERT
GREEK YOGURT: latticini, glutine, 
frutta a guscio 
PANCAKE: glutine, latticini, uova 
CAPRESE AL CIOCCOLATO: frutta 
a guscio, glutine, latticini, uova
PLUMCAKE: glutine, latticini, uova


